
Ludovic Pacaille 
Chocolatier Pâtissier

Limoges



CHOCOLATS
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250g ........ 23,25€

375g ........ 33,90€

500g ........ 43,50€

ballotins
750g ........ 62,75€

1Kg ........... 83€

100g ....... 11,30€

200g ....... 19,60€

boîtes plates
300g ....... 27,90€

400g ....... 36,20€

170g ....... 17,10€

coffrets
300g ....... 27,90€

Chocolats noirs pralinés
Noix de pécans / Cacahuètes-fleur de sel / Feuilletine 
Croustillant / Amande / Noisette / Amande-noisette  

Pistache / Rocher Amande 

Chocolats noirs avec ganache
Saint Domingue 70% / Pérou 66% (Bio) / Vietnam 73% 
Miel de Chataignier /  Thé Earl Grey / Thé vert 
menthe / Noix de Coco / Vanille bourbon / café (de 
la fabrique du café à Limoges) / Yuzu / poivre de 

Sichuan 

Chocolats au lait pralinés
Feuilletine / Amande-noisette / Noisette / Rocher 

amande

Chocolats au lait avec ganache
Fruit de la passion / Ghana

divers chocolats
Mendiants (noir et lait) / Gianduja / caramel 
orangette / citronette / Pâte d’amande (noir et lait) 
Pâte d’amande pistache (noir) / Pâte d’amande figue (noir) 

Nougats tendres (noir et lait)

Chocolats au détail  .................... 8,30€ 
les 100g

Clémentines confites 
avec chocolat noir  ....................... 

7€ 
les 100g

Tablette de chocolat 100g  ...... 5,20€ 
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MACARONS

Vanille / Pistache / Caramel beurre salé  / Chocolat / Framboise / 
Chocolat-passion / Café   /  Cassis-violette / Rose / Mangue-jasmin / 

Fleur d’oranger / Citron / Réglisse (non anisé)

Unité  ............................................................ 1,15€

Boîte de 9 macarons ....................... 12,75€

Boîte de 12 macarons .................... 16,35€

Boîte de 20 macarons .................... 25,80€
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Tarte citron meringuée  ............... 3,90€

Tarte aux fruits de saison ........ 4€

Tarte citron fruits rouges  ..... 4,10€

Tonka  .......................................................... 4,20€

Ananas-Miel  ........................................... 4,40€

Entremet myrtille-citron 
jaune  ........................................................... 4,40€

Baba au rhum  ........................................ 3,90€

Baba Mojito  ........................................... 3,90€

Mille-feuilles ....................................... 2,90€

Mont blanc ............................................. 4€

PÂTISSERIE

Plaisir chocolat  .............................. 4,40€

Carapomme  ............................................. 4,60€

Forêt noire  ............................................ 4,50€

Paris Brest  ............................................ 3,90€

Saint Honoré  ........................................ 3,90€

Eclair chocolat  ............................... 2,70€

Eclair café  ............................................ 2,70€

Religieuse framboise-vanille  .. 3,30€

Religieuse cassis-violette  ........ 3,30€

Mignardises  ............................................
Tarte citron meringuée / tarte chocolat 
chantilly / tarte fruit de saison / mini 
éclair chocolat / mini éclair café / choux 
à la vanille / choux caramel beurre salé / 
choux à la rose / choux chantilly

1,30€ 
la pièce
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Financiers  ...............................................
amande et noisette  

4,50€ 
les 100g

Tuiles aux amandes .......................... 4,50€ 
les 100g

Langues de chat  ................................  
Chocolat noir / Chocolat au lait

4,50€ 
les 100g

Sablés  ........................................................
breton / noisette-cannelle / Nantais / 
chocolat noisette / diamant vanille / 
diamant chocolat

4,50€ 
les 100g

Cakes ..........................................................
Fruits confits / Citron / Orange Chocolat 10€  

Gâteaux de voyage ..........................
Framboise-Amande 12€  

Madeleine  ................................................ 0,60€  

Madeleine chocolat  ....................... 0,70€ 

BISCUITERIE

Guimauves  ...............................................   
Vanille / Citron / Rose / Violette

2,80€ 

Nounours guimauve .........................
chocolat au lait

2,50€ 

Pâte à tartiner  ..................................
noisette, sans huile de palme

7,30€
les 300g

Pâtes de fruits ................................... 5,80€
les 100g

Marrons glacés ................................. 11€ 
les 100g

Bonbons gélifiés ................................ 3,50€ 
les 100g

Dragées amandes Lérida ............. 3,70€ 
les 100g

CONFISERIE
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GLACES
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Crèmes glacées
Vanille / Caramel / Chocolat / Fraise  /  
Pistache / Thé / Litchi / Yaourt / Cassis /  Menthe/ 
Passion / Noisette / Café ( de la Fabrique du 
Café à Limoges)

Sorbets
Mangue / Citron jaune / citron vert / Framboise /
Framboise-litchi / Ananas Victoria / Abricot /  
Poire / Myrtille 

Verrines glacées individuelles
Mangue-framboise / Yaourt-caramel beurre 
salé / Pistache-abricot / Ananas Victoria-
Litchi / Thé-citron / Poire-cassis / Passion-
fruits exotiques

Unité  .................................................................. 4,90€

0,5L  .................................................................... 6,75€

1L  ........................................................................ 13,50€

Vacherins
Vanille-Fraise / Vanille-caramel beurre salé / 
Mangue-Framboise

4/6 personnes  ........................................... 20€

6/8 personnes  ........................................... 25€

Omelette norvégienne
6/8 personnes  ........................................... 36€
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LIEUX DE VENTE

lundi ........................ fermé

mardi  ....................... 09:00 –12:30 / 15:00 –19:00

mercredi  .............. 09:00 –12:30 / 15:00 –19:00

jeudi  ........................ 09:00 –12:30 / 15:00 –19:00

vendredi  ............... 09:00 –12:30 / 15:00 –19:00

samedi  .................... 08:30 –13:00 / 15:00 –19:00

dimanche  .............. 09:00 –12:00

Boutique 
82 avenue Garibaldi 87000 Limoges

du mercredi au vendredi  .. 08:30 – 13:00 

samedi et Dimanche  .............. 08:00 – 13:00

Halles Centrales
Place de la Motte

facebook.com/Chocolaterie 
Patisserie Ludovic Pacaille

www.ludovic-pacaille.com

COMMANDES ET 
RENSEIGNEMENTS

05-55-71-15-80

En message privé sur Facebook

Mail : chocopassion@bbox.fr


